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Les Vendanges a Pessac

Les vins de Pessac étaient a I’origine commercialisée comme des ‘V{'ns des, Graves’.
En 1987, les vignobles ont obtenu I'appellation « Pessac-Léognan
A la fin du 19éme siécle, 54 vignobles existaient encore sur la commune de pessac.

i [ ité i i : de vinification sont différentes.
Suivant que le vin souhaité est un vin rouge ou un vin blanc les étapes inif _ r - . o
Nous ne 2ommes pas ici sur un traité d’cenologie mais sur un témoignage des activités agricoles des habitants au siecle dernier avant l'arrivée

des technologies modernes qui ont grandement facilitées les manipulations physiques que nécessitaient ces travaux.

La Cueillette du raisin.

ECONOMIE/ VIN

| ‘Possac estaliod
“sont partagés..
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Ma.is ce qui est certain, c'est
que cette ville, riche en
témoignages de son passé, a bien
“traversé les temps.

Le‘moderne lui a apporté des

atouts d'importance, dont la re-
| nommée d largement les
frontieres dfl'llmgone, ne se-
wvait-ce que I'hdtel de la monnaie
{le.u Iimportant centre de cardiolo-
\gie; ‘

|* - Toutefois, son ambassadeur'au
| niveau mondial, depuis des gjé-
| cles, c'est ce vin que produit une
|+ terre de graves que les eaux et le
| vent lui ont donné généreuse-
. ment. .
-‘! De.qb luzrres de graves dont des
gnobles, & I'époque, commen-
caient (peu't-on lmms le tome 2
de «I'Histoire de Pessac », due 4 |
plume de Raphaé| Saint-Orens) ,
al ped du fort du H et rejoj-
enaient la croupe graveleuse os se

e temps de

‘origine « celtique » ? Cette cité date-t-elle d? 'éxe romaine oud’

Du Pape-Clément au Haut-Brion :

trouve le Haut-Brion, par Sainte-
Eulalie et Artiguemale.

Rien d'étonnant qu’il subsiste
encore quelques vignes, notam-
ment au domaine de Chantecaille,
al'entrée de Pessac.

Ce nom d'« ambassadeur » n’est-
il pas empreint de logique, puis-
que depuis peu toutes ces bonnes
boutetiles, qui partent des grands

* chéteaux de ce terroir pour les

quatre coins du monde, vont por-
ter le ngm de Pessac associé 4 ce-
lui de Léognan, 2
Le vin est donc, et ce depuis
seize siécles, un bien précieux
ur cette ville. Et 'on peut, de ce
ait, comprendre que bien des

maisons de maitres ou chéteaux, :
Qui parent la cité, soient sortis du

sol au milieu des vignobles.
Victimes de I'urbanisation
(parfois méme de l'incompréhen-
sion), nombre de ces demeures i
| '

/5ol

un spectacle traditionnel (Photos Ciné-Prime)

Les vendanges de 1987 a Pessac

Svendanges

une époque plus récente 7 Sur ce8

caratére historique ont disparu au
XXesiecle.

Il en regte fort heureusemeont,
car acquises par des sociétés, des
administrations, par la ville, mais
rarement par des particuliers.

Et évidemment par ceux qui
perpétuent la tradition de ce vin

ui compte encore quatre points
orts en pleine ville, ce qui n'est
guére courant dans les cités de
plus de 50 000 habitants,

Le domaine de Chante- -

caille. — O coulc le Peugue, qui
est en sorte Ia frontiére entre Peg-
sac et Mérignac, les rangs de vigne
étant en territoire pessacais,

Au Haut-Brana. —
perdu pas mal de ses terres sur leg
espaces qu'il possédait sur le pla-
teau de Noés, mais od la tradition
demeure, méme si I'affaire a pris
un petit tour artisanal,

A défag? fig‘la quantité, la qua

Qui a

lité demeure. Elle est défendue
avec opinidtreté par René Guéret,
cet alerte nonagénaire qui fut

romu le plus vieux cultivateur de:
ra commune lors de la derniére
féte de la rosiére, et aussi par son
fils Michel.

Et puis, il v a les deux grands
3ui étalent leurs vignobles autour

es deux plus beaux chateaux de
la cité. Ce n'est pas un hasard g'ils
ont toujours fort belle allure.

La de belles cartes de visite et

deux sites qui servent aussi de ca- -

dres lors de réceptions ou visites
officielles Parfms 4 caractdre in-
Qternallonah

Ces temps derniers les hotes de
ces deux chiteaux étaient les ven-
dangeurs.

Durant prés de six jours sur les
30 hectares de Pape-Clément et
quelque douze jours dans le do-
maine du Haut-Brion et celui de la
mission Haut-Brion (73 hectares)
qui ont désormais une direction
commune, ces vendanges ont of-
fert le spectacle traditionnel de la
cueillette des raisins.

“Mais, cette fois, ce ne fut pas le
bel automne qui leur sourit.
Malgréla pluie, on peut dire que
T ™ —

points, les avis des historiens

cette vendange est trés s:
le vignoble pessacais.

Aussi la qualité sera bic
rieure 4 la moyenne, sans
soit une année d’exception

MM. Delmas et Mussyt
teurs de ces deux gran
maines pessacais) nous |'
firmé.

Quant 4 la quantité d
vendange el'e sera bonne 1,
gérement inférieure i o

1986 qui avait été (elle) for
dante.
1987 sera un millésime a
pdur ce fameux vin pessaca
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L’outil indispensable est le sécateur
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La cueillette & Pape-Clment

La cueillette a Mission Haut-Brion
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La récolte a Haut-Brion en 1950 [Héliogravure de Roger-Schall]

Le transport des raisins au cuvier

Le dernier convoi vers le cuvier cl6turait la fin de la cueillette et était fété par les vendangeurs.

Fin des vendanges, le dernler transport au Cuvier

§~ —— Cette opération permet de séparer partiellement ou en totalité les rafles des grains de raisin et permet
= d'obtenir des vins plus ou moins tanniques.
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Le foulage

Cette opération consiste a éclater les grains sans écraser les pépins afin de mettre en contact les
levures situées sur la pruine et le sucre contenu dans la pulpe. Le foulage permet d'obtenir un liquide
épais, appelé le modt.

Les grains sont déposés dans d'énormes récipients appelés pressoirs. Autrefois I'écrasement se faisait
en foulant aux pieds les grains. Les fouleurs installés dans le pressoir piétinaient les grappes, le plus
souvent au son de la musique. Avec l'invention de la vis sans fin on a mis au point une machine (le
pressoir) qui par abaissement d'un plateau de bois installé autour de la vis écrase les grains dans le
pressoir.

Le foulage et I'éraflage peuvent étre effectués en méme temps dans une machine qui s'appelle le
"fouloir-érafloir".

Enlevement du marc au pressoir a Haut-Brion

La cuvaison (ou marche de la fermentation)

Les sucres contenus dans le modt sont transformés en alcool et en gaz carbonique sous l'action des levures de la pruine. Ce phénoméne biologique
permet de transformer le modGt en vin. Pendant la fermentation, les levures "mangent" le sucre et on constate dans la cuve un certain nombre de
phénomeéne : Le mout bouillonne : du gaz carbonique (COZ2) s'échappe et forme de I'écume.Le sucre se transforme totalement ou partiellement en alcool
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Le départ des barriques pour la vente

La COTE HAUT BRION. — PESSAC PRES BORDEAUX. — SAUBUSSE, PROPRIETAIRE.

La féte des vendanges

M. Gounouilhou, directeur de la Petite Gironde, a eu I'heureuse idée d'organiser, dans la patrie d’Ausone, les 11, 12 et 13 septembre 1909, une grande
manifestation artistique toute a la gloire du vin de Bardeaux : la féte des Vendanges.

Cette féte fut placée sous le patronage d'un comité d'honneur composé de MM. Dureault, préfet de la Gironde ; Bouché, maire de Bordeaux ; Monis,
Sénateur, président du conseil général de la Gironde ; Buhan, président de la chambre de commerce de Bordeaux, et des sénateurs, députés,
présidents des conseils genéraux et chambres de commerce de la région.

=== = =
(8197) FETE DES VENDANGES EN GIRONDE,  Libourns. — iteary Guililor, ruo Fonnouve
CHAR DES GRAVES. §

Philde shois www. delcampe.net

Les domaines viticoles en 1908

En plus de ceux qui nous sont parvenus (Haut-brion, La Mission Ht-Brion, Les Carmes Haut-Brion, Pape-Clément, Haut-brana et Bacalan), les férets
de 1908 font référence a de nombreux domaines viticoles dont les terres ont soit disparu, soit été absorbées par les grands chateaux.

DOMAINE DE BOURBON-HAUT-BRION

M. le docteur Béguin, professeur a 1'Ecole de Santé navale CHATEAU CAMPONAC

de Bordeaux, propriétaire, HENIX-HAUT-BRION

veuve J. Malé, propriétaire. DOMAINE DE NOES
M. Henry Solles ainé (), propriétaire.

Mo veuve Fr. Eschenauer, propriétaire. e BrAN)

M. Gharles Hanappier, propriétaire.
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CHATEAU LA COTE-HAUT-BRION

CHATEAU MONBALON
M. L. Segol propriétaire,

CHATEAU MONTEIL-BEL-AIR
M. Paul Lacoste, propriétaire.

M. G. Saubusse, propriétaire.

M. Francois Pommez, propriétaire.
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